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Selezione di salumi e formaggi

accompagnati da delizie calde .................... € 16,00
(consigliato per due persone)

Taglieri di salumi e fantasia di formaggi..... € 10,00

Sinfonia di verdure e formaggi ..........cccuuu...... € 9,00
Burrata da 300gr con prosciutto crudo .......... € 9,00
Carpaccio di bresaola, rucola e grana............. € 8,00
Trisdibruschetta..........cccvveeeiiiiiiiieeeee, € 3,50

prosciutto, formaggio, pesto di rucola

Strozzapreti al montepulciano

con salcicciaecannella..........cccoooovvveeenine, € 7,00
Mezzo rintrocilo al ragu di ventricina.............. € 7,00
Ravioli ripieni di ricotta e speck

con radicchio,gorgonzola, pera e noci............ € 8,00
Chitarra ai sapori mediterranei........................ € 7,00

Brasato di vitello al montepulciano ............. € 15,00
Baccala arrosto con peperoni...................... € 12,00
Caciocavallo arrosto..........ccoovvvvveeeiiiiiiii, € 8,00



EntrecOte dimanzo...........ccceeeeeeeeiiiiiiinnnnn., € 14,00
(3,50 l'etto, 400 gr. cod)

Entrecote di manzo di manzo con

rubbio aromatizzato........cccoeevveeeeeeieeieiin. € 15,00

(3,50 l'etto, 400 gr. cod)

Tagliata con rucola, grana e pomodorini..... € 16,00

(3,50 I'etto, 400 gr. cod)

Grigliata mistadicarne..........cccccoeeeeeevvvnnnnnn. € 15,00

AelaT) (o) £l ki AR AR 7NN SRS N SRR AR € 13,00
o

Insalatarvende’. . L8 Ll L e LT o A il il € 3,00
Insalata di stagione.........ccccceeeeiiiiiiiiiiieeeneee, € 3,50
Verdure di stagione...........ccceeeeveiiviiiiieeeeeennnne, € 3,50

Patatine fritte steak house.............................. € 3,50
Patatine fritte dippers......cccooeeviiiiiiiiiiiiieennnn. € 4,00
Olive all'ascolana (5 pezzi) .......ccccceeeveveenne.... € 3,50
Verdure miste pastellate ..........cccccveeeeeiiiinnnnnnn. € 3,50
Chele di granchio (3 pezzi).........ccccovvvveeeennnn.. € 3,00

Fior di zucca pastellati con alici (2 pezzi) ......€ 3,00



DD
Antipasti di mare freddi
Insalata diimare. bl b Ll Xk € 8,00
Polipocon patate........cccccceeeeeiiiiiiiiieeien, € 8,00
Gamberiallacatalana...........ccooveeieeieiniilll. € 8,00
Antipasti di mare caldi
Gamberoni alladiavola..........ccooovevvveveeeaan... € 8,00
Polipo allagreca..........cccccveeeeiiiiiiiieee € 8,00
Calamari ripieni.......ccoooveeeiiiiiieeiee e, € 8,00
Primi di pesce
Spaghetti allevongole ..........cccceeeiiiinl, € 8,00
Risotto ai fruttidimare.........ccoeveeveevenneean.... € 10,00
Chitarrina allo scoglio.........ccoovvvieiiiiiiinnnnnnn, € 10,00
Secondi di pesce
Grigliatamista..........oooovieeeiiiiieeein, € 16,00
Spigola o orata al forno con patate. ............. € 12,00
Fritturadicalamari.......ccooooveeeeeiiieieiieeein, € 8,00

Baccala e peperoni .......cccoeeeeevvvviveeiiiiiiiinnnn, € 12,00



FOCACCIA /nh il g oA I ol 7 e s e e T € 3,00

olio e sale

BlanCaneves L. 0w il v ails bl s L8 € 450
solo fiordilatte

NMargieritas s e ik | 9 Lo S e e B, 0 i il € 4,50
pomodoro, mozzarella

il g Ts (= TR B, S 00 0T TG BT e S AR € 4,50
pomodoro, mozzarella, origano

Speciale/sn’ian by o 3 Y r e o el Sr € 7,00
pomodoro, mozzarrella di bufala

Blancagy. a0 o0 Kyt g a Bt ey i jad Lty Hrashy B € 7,00
mozzarrella, prosciutto crudo

PROSCIUTHOL Tk /bl s e’ () §ry) @Rl it Sy € 6,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

FUTave Tk (F 0 s Vet AR A A b ! PN I e 1 € 6,00
pomodoro, mozzarella, funghi champignon

Patiate e V0 A% 4 fa's £ Al g 1o 708 A e € 5,50
mozzarella, patate

IViontamaran:. Al .l Lol L s Fatd s i as. .l € 8,00
mozzarella, funghi porcini, tartufo

RUSTHICA » Al o B A 38 5.0 ATl PRl n ol o X € 8,50
pomodoro, mozzarella, peperoni, baccala arrosto

SalMonNe e LI RS LA, AR IV e LIl 1Y) € 8,50
pomodoro, mozzarella, panna, salmone

LIS IRy o B L AT S SN 8 e R s S € 8,50
pomodoro, salmone, gamberetti, gorgonzola

Viarele MOkl ... 28 Sa s3 A ni s Re 20 B8 AL E € 8,50
pomodoro, frutti di mare, misto funghi

Quattro formaggi .......ccoeeeeeiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee, € 6,50
pomodoro, mozzarella, 4 formaggi

Capricciosa.,... ). S Bl . DL a0 el L L e € 6,50
pomodoro, mozzarella, carciofl, funghi, prosciutto cotto

Quattro Stagionl .......ccceeeiinieiiiieiiieeiieeeeieea, € 8,50
pomodoro, mozzarella, carciofl, funghi, prosciutto cotto, olive
Galzamehi i i, S8 o 1 DS ST GRS S el (T8 D) € 7,00

pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto cotto



Calzomey.: sl g0 o r 300 Lo Al ¢ s les Mo 1L
pomodoro, ventricina, gorgonzola

RUGE|a! S AL Il vy A s i R s i 1 8
mozzarella, prosciutto crudo, parmigiano, rucola (o bresaola)
CaASCIEECIarl ik P S L S gt g e B, 0 vy € 8,00
mozzarella, formaggio fresco, pomodori pachino

GUSTOE A" %24 SN ool S facr Ly 5 T T TS P g € 8,00
mozzarella, patate, speck, stracchino

Bombalt s gl bt v 3 04 60 80l L L € 8,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, uova

VAo To Y #iIRAN SO TE R SR Ve VAT e 8 { ERI00 - B Y € 8,50
pomodoro, mozzarella, salciccia, wurstel, 4 formaggi

Dorblersy. otk Atk s Y al WSy SR i S € 9,00
farcita con mozzarella, prosciutto cotto

Doribletwo A sl o i s A XL Ak € 9,00
farcita con pomodoro, alici, peperoni

SMZIOS ARLLL A A fr p L E AT B TS 3 0 i ool € 7,50
mozzarella, aspargi, pomodori pachino, parmigiano

REZE sr W NSt Eae, et UL St pin Ryt 8 a £atiaif S0 ok € 12,00

pomodoro, mozzarella, funghi porcini, salcicce,
cornice ripiena di ventricina e provola affumicata

REGINA G g L s S B p T A AL € 12,00

mozzarella, patate, gorgonzola, rucola,
cornice ripiena di stracchino e salmone

Aftumicatarsyd o il iy JIRet fyd by el i3 867 dis € 7,50
provola affumicata, salciccia, rucola

GOlOSE. £ Rt IR sy A0 S8 /80 AN Y € 8,00
mozzarella, parmigiano, funghi porcini, rucola, tartufo

Digteticay 8. L BN aleh, S0 8 ntd @il e € /7,50
mozzarella, pomodoro, rucola, prosciutto crudo

Reliziosaag s f X aigs ohh 408 15 el b il AU VS 80 58 € 6,50
mozzarella, pomodori pachino, gorgonzola

Vegetariana .......5. ke i LA Sl L L € 7,00
mozzarella, melanzane, zucchine grigliate

GUuastamierolili L di & G SR AT Bl 38 81 € 7,00

pomodoro, mozzarella, mais, tonno



Campagnola........ccccovvvieiiiiiieeee e, € 7,00

pomodoro, mozzarella, mais, funghi, zucchine

Diavola' ey S0l T vy S0 S s b it i Ll € 6,50
pomodoro, mozzarella, ventricina piccante

PUGGAtORIOL % 5 8 A eyt e 0 WAL o 4 € /7,50
pomodoro, mozzarella, ventricina, 4 formaggi

V] ey =] e Py S st AR SR N Y € 5,00
pomodoro, mozzarella, wurstel

La vecchiathe foX .......ccoooeeeeiiiiiiiii € 7,50
pomodoro, mozzarella, 4 formaggi, salciccia

I NUOVO the fOX...uueiiiiiie e € 8,00
mozzarella, provola affumicata, salciccia, funghi, rucola

BFratars. s’ £ b /bl wr sy ar oS00 iy IR, 57 et S € 9,00
burrata, pachino, prosciutto crudo, rucola

Banmigianass. 5% de. o L b S A VL LAk € 7,00
pomodoro, mozzarella, melanzane, 4 formaggi
Napoletana........cccooeeeiiiiieiiee e, € 6,50
pomodoro, mozzarella, alici

Eafontel fpst Hese. o (L8 it 2 Zatad ek 1 € 6,50
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

ErUitEdl mane s 4o dh 0, AT risstfn vl i X0 € 7,50

pomodoro, frutti di mare

Patatine fritte steak house.............................. € 3,50
Patatine fritte dippers......cccoooeviviiiiiiiieeennnnnn. € 4,00
Olive all'ascolana (5 pezzi).......cccccceevueeeeunnnnnne. € 3,50
Verdure miste pastellate ..........cccccveeeeeiiiinnnnnnn. € 3,50
Chele di granchio (3 pezzi).........ccccovvvveeeennnn.. € 3,00

Fior di zucca pastellati con alici (2 pezzi) ......€ 3,00
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Acquaminerale.......ccoooovviviieiiiiiiiiieee i, € 1,50
bottiglia in vetro (naturale / frizzante)

1ok d 0 ) o rec i ek L G B S o S € 4,00
bottiglia in vetro 1 It..

R A s e e e e e € 3,50
bottiglia in vetro 1 It.

S T el B it e s g e s e e € 2,50
bottiglia in vetro 0,75 It.

Coca ol S e s S e e ey € 2,50
bottiglietta in vetro 0,33 It.

TR 2 Pty N e S e B e R e e S € 2,50

bottiglietta in vetro 0,33 It.

CANTINA TENUTA | FAURI

Ottobre rosso .......ccccvuennn..... s e € 15,00
Montepulciano d'Abruzzo

BaldoViNo L i on it i it i S S € 13,00
Montepulciano d’Abruzzo

BaldoviNg s v e s e e € 17,00
Cerasuolo

CANTINA MARRAMIERO

DI 10812 e ot S e e L e s e S e € 13,00
Montepulciano d’Abruzzo

ICalO S e e s e = € 18,00
Montepulciano d’Abruzzo |

I ERE St e i e e s € 13,00

Montepulciano d’Abruzzo



Montepulciano d'Abruzzo

CANTINA COLLE MORO .
Ml e s e e £€12.00

Montepulciano d’Abruzzo

WV [l s o Es peee ei  ae € 10,00
Moscato e Passerina

733 1T 1] N 16 et oS R S e e, € 10,00
Pecorino

Bl e s s e e e € 8,00
Montepulciano dAbruzzo

Gl e e s i s e e € 8,00
Pinot Grigio

0 1] Py e e Ll R e S e € 8,00
Chardonnay

CANTINA PASETTI

e IaI0SSA s e e e € 18,00
Rosato - |

Montepulciano d’Abruzzo............................. € 18,00
P eOOI0 i s e e ot S oS € 15,00

TENUTA ULISSE
Montepulciano d’Abruzzo..............ccc............ € 18,00
oGO0l A e i e e Sty i € 16,00



ICNUSA

Grado alcolico: 4,7% _
Sapore: moderatamente amaro
Colore: Dorato Stile: Lager

Bottigha 66.-Cl- s i s rninan ot s € 3,50

HEINEKEN

Grado alcolico: 5%

Sapore: gassata e “pastosa” dominata dall'amaro
Colore: Dorato

Stile: Lager

Botligha 66l v m i e asen: € 4,00

KROMBACHER

Grado alcolico: 4,8% :

Sapore: gradevolmente amaro, fresco e dissetante, unito ad aromi di
cereali e di luppolo, con un finale leggero e delicato di malto

Colore: Chiara

Stile: Premium Pils

Bottiglia 66 Cl. ......ovveiiiiee € 3,50



ORFRUMER “HEFEWEIZEN"

Grado alcolico: 5% .

Sapore: delicato e morbido, floreale-fruttato

(con leggero sapore di banane), molto rinfrescante
Colore: Giallo dorato.

Stile: Weizen

Bottigha 806k i S € 5,00

PYRASER “SCHWARZBIER"

Grado alcolico: 5,2%

Sapore: leggermente maltato, forte carattere di malto tostato,
leggerermente amaro di luppolo con retrogusto amabile
Colore: Scuro

Stile: Schwarz

Bottigha 50-Cl%. s i i € 5,00

PYRASER “6 CEREALI"

Grado alcolico: 4,6%

Sapore: piacevole, leggermente fruttato e maltato decisamente
abboccato, con piacevole retrogusto rinfrescante.

Colore: Chiaro

Stile: 6 cereali

Bottiglia 50 Cl. .c.eovvveeeeeeen. o T € 5,00

PYRASER “PILS"

Grado alcolico: 5,1%
Sapore: elegante e chiara, con aroma
e un sapore gradevolmente amaro

Colore: Chiaro .
Stile: Pils al luppolo
BothighiaB0-Cli  win e g sl G il € 5,00

PYRASER “JUBELTRUNK"

Grado alcolico: 5,5% -
Sapore: corpo maltato intenso, con un retrogusto armonioso
Colore: Rosso acceso

Stile; Bock dunkel

Bottiglia:- 50 cl. ... s e € 5,00



